
農林水産物

みずなす漬・浪速の伝統野菜の漬物 他

みずなすは皮が破れやすく非常に扱いが難しい茄子の為、1個、
1個大切に漬け込んでいきます。ムラのない色鮮やかに仕上げる
技術は、弊社自慢のひとつで、みずなすの持つ甘味、ジューシーさ
を大切に残し上品な味に仕上げております。

「四季折々の味覚と香りを現代の食生活へお届けしたい」私たち
はこの願いをかなえるべく、漬物・味噌の文化を継承し、さらに発
展させるため、たゆまぬ努力を続けております。
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